



Wesele

Przywitanie Gości szampanem (własny Klienta). Zaproszenie do stołów.

Zupa
​/do wyboru przez Gości u obsługującego kelnera/

​
Rosół z makaronem  
Krem z borowików z groszkiem ptysiowym
Danie ciepłe powitalne

​/do wyboru przez Gości u obsługującego kelnera/

Grillowany filet z kurczaka z karmelizowanymi śliwkami
Ziemniaki z koperkiem, bukiet surówek

Schab pieczony z pieczarkami w śmietanie  

Kluski śląskie, bukiet surówek

Danie ciepłe – po ok. 3 godzinach od rozpoczęcia przyjęcia

Karkówka pod pierzynką warzyw

Ziemniaki pieczone
Kapusta zasmażana 
Danie ciepłe kokilkowe serwowane po oczepinach
Boeuf Strogonoff

Danie ciepłe dla dodania animuszu

Żur staropolski z jajem i białą kiełbasą
Przekąski zimne – 6 rodzajów do wyboru

Jajka faszerowane pastą szczypiorkową, pastą szynkową
Wybór serów twardych i pleśniowych

Mix oliwek marynowanych, papryczek faszerowanych

Grillowane warzywa z fetą i ziołami
Trio łososia wędzonego na ciepło: ze szpinakiem, z bazylią i suszonymi pomidorami, z pieczarkami
Śledź w oleju z cebulką 

Tymbaliki drobiowe z limonką

Kurczak w płatkach kukurydzianych z dipem

Roladka z indyka ze szpinakiem i suszonymi pomidorami

Roladki ze schabu ze śliwką marynowaną w likierze Cassis

Schab po warszawsku faszerowany delikatnym masłem chrzanowym

Wędliny i pieczyste /boczek pieczony z czosnkiem, karkówka w majeranku, szynka Babuni, polędwica, szynka Prosciutto, kabanosy, salami węgierskie, pasztet/

Sałatki

Sałatka Caprese
/pomidory, mozzarella, bazylia,
sos vinegrette balsamico/

Sałata rzymska z buraczkami 
/sałata rzymska, pieczone buraczki, jajka przepiórcze, kruszony ser kozi

sos miodowo-musztardowy/ 

Sałatka gyros
/mieszane sałaty, gyros z kurczaka,  pomidory, kukurydza, papryka,
 sos majonezowy/

Warzywa i pikle

Pomidor z cebulką i szczypiorkiem

Świeży ogórek

Ogórek konserwowy

Papryka marynowana

Pieczarki w occie

Dodatki

Pieczywo mieszane

Masło śmietanowe 

Sosy

Tatarski, tzatziki

Chrzan staropolski, ćwikła z chrzanem 

Napoje wstawione w stoły 
/bez limitu/

Coca Cola, Fanta, Sprite

Soki owocowe /pomarańcza, jabłko/
Woda gazowana i niegazowana ze świeżą miętą i cytryną

Napoje gorące w bufecie

/bez limitu/

Aromatyczna kawa z ekspresu – włoska doskonała Segafredo

Wybór herbat tradycyjnych i smakowych

Desery
Wybór ciast bankietowych

Mus czekoladowy

Panna Cotta z owocami
Patery owoców filetowanych: grejfruty jasne i różowe, świeży ananas, pomarańcze, mandarynki, melony miodowe, kiwi, winogrona
Cena:

220 zł  / os.
Do przyjęcia doliczamy serwis w wysokości 10%  wartości rachunku.
Dodatkowe informacje

Sala jest udostępniona do 2:00 – bez możliwości przedłużenia.

Minimalna ilość osób – 40.

Cena zawiera:

- białe pokrowce na krzesła

Cena nie obejmuje:

- alkoholu
- oprawy muzycznej
Nie pobieramy opłaty za:

- wynajęcie Sali

- wniesienie własnego alkoholu

- wniesienie własnego tortu

- pojemniki na wynos do zapakowania jedzenia, które pozostało po przyjęciu

Restauracja Ursus – Ursus Catering tel. 513 142 660

