



I Menu - Uroczysty obiad
Przystawka

Trio łososia wędzonego na ciepło: ze szpinakiem, z bazylią i suszonymi pomidorami, z pieczarkami
podawane z grzanką czosnkową
Obiad 
​/do wyboru przez Gości u obsługującego kelnera/
Rosół z makaronem
Krem z zielonego groszku
Filet z kurczaka w sosie ziołowym z suszonymi pomidorami
Roladka wieprzowa z pieczarkami
Ziemniaki z koperkiem, marchewka baby, sałatka warzywna

Deser

Sernik z brzoskwiniami

Napoje słodzone wstawione w stoły – limit
/1 litr na 1 osobę/

Coca Cola, Fanta, Sprite

Soki owocowe /pomarańcza, jabłko/
Woda – bez limitu
Woda gazowana i niegazowana ze świeżą miętą i cytryną

Napoje gorące w bufecie

/bez limitu/

Aromatyczna kawa z ekspresu – włoska doskonała Segafredo

Wybór herbat tradycyjnych i smakowych
Cena

90 zł / os.

Do przyjęcia doliczamy koszty obsługi:

do 25 osób – 1 x 250 zł, do 50 osób – 2 x 250 zł, do 70 osób – 3 x 250 zł.

Zastrzegamy sobie prawo do organizacji kilku małych przyjęć w tym samym czasie na jednej dużej Sali.
Dodatkowe informacje

Cena zawiera wynajęcie restauracji  na 3 godziny bez możliwości przedłużenia.

Możliwość dokupienia słodkich napojów na życzenie – 1 litr / 10 zł.

