



II Menu - Uroczysty obiad
Przystawka

Rolada z polędwiczki wieprzowej faszerowana grzybami 
podawana z pieczywem bankietowym
Obiad 

​/do wyboru przez Gości u obsługującego kelnera/
Rosół z kluseczkami domowymi
Flaki wołowe
Zawijaniec z indyka z szynką parmeńską

Schab ze śliwką w sosie własnym
Ziemniaki pieczone z rozmarynem, sałatka bałkańska (pomidory, ogórki, cebula, majonez)
Deser

Mus czekoladowy
Napoje słodzone wstawione w stoły – limit

/1 litr na 1 osobę/

Coca Cola, Fanta, Sprite

Soki owocowe /pomarańcza, jabłko/

Woda – bez limitu

Woda gazowana i niegazowana ze świeżą miętą i cytryną

Napoje gorące w bufecie

/bez limitu/

Aromatyczna kawa z ekspresu – włoska doskonała Segafredo

Wybór herbat tradycyjnych i smakowych

Cena

90 zł / os.

Do przyjęcia doliczamy koszty obsługi:

do 25 osób – 1 x 250 zł, do 50 osób – 2 x 250 zł, do 70 osób – 3 x 250 zł.

Zastrzegamy sobie prawo do organizacji kilku małych przyjęć w tym samym czasie na jednej dużej Sali.
Dodatkowe informacje

Cena zawiera wynajęcie restauracji  na 3 godziny bez możliwości przedłużenia.

Możliwość dokupienia słodkich napojów na życzenie – 1 litr / 10 zł

