



Oferta imprezowa

Dania ciepłe – bufet szwedzki

​
Grillowany filet z kurczaka z pieczarkami w śmietanie 

Pałki z kurczaka 

Kulki mięsne z serem w sosie pomidorowym 

Ziemniaki opiekane

Żurek z kiełbasą i jajkiem – w kociołku

Przekąski zimne 

Jajka ze szczypiorkiem w majonezie 

Mix oliwek marynowanych, papryczek faszerowanych

Łosoś wędzony na ciepło ze szpinakiem
Tymbaliki drobiowe

Schab po warszawsku faszerowany delikatnym masłem chrzanowym

Półmiski mięs pieczonych

Wędliny 

Sałatki 

Sałatka jarzynowa

Sałatka grecka

Sałatka gyros z penne i kurczakiem

Warzywa i pikle

Pomidor z cebulką i szczypiorkiem

Świeży ogórek

Ogórek konserwowy

Papryka konserwowa

Pieczarki w occie

Dodatki

Pieczywo mieszane

Masło 

Sosy

Tatarski

Chrzan staropolski, ćwikła z chrzanem 

Deser

Wybór ciast

Napoje gorące w bufecie

/bez limitu/

Aromatyczna kawa z ekspresu – włoska doskonała Segafredo

Wybór herbat tradycyjnych i smakowych

Cena

110 zł / os.

Do przyjęcia doliczamy koszty obsługi:

do 25 osób – 2 x 200 zł, do 50 osób – 3 x 200 zł, do 70 osób – 4 x 200 zł.

Dodatkowe informacje

Cena zawiera wynajęcie restauracji  na 7 godzin bez możliwości przedłużenia (maksymalnie do 3:00).

Napoje zimne i alkohol – po stronie Klienta

Restauracja Ursus – Ursus Catering tel. 513 142 660

